
Estos procesos permiten mejorar muchas
características de la producción: por ejemplo,
aumentar los rendimientos de un cultivo o
mejorar características de los productos. Todo
esto permite aumentar la competitividad, sin
descuidar el medio ambiente.

Trabajan en el INIA 402 personas en for-
ma permanente y otras 190 personas realizan
tareas temporales. ¿Profesiones? Ingenieros
agrónomos en su mayoría, pero también
médicos veterinarios, técnicos en informática,
administrativos, biólogos, laboratoristas, bi-
bliotecólogos, asistentes técnicos, abogados,
contadores, psicólogos, licenciados en comu-
nicación, y hasta fotógrafos y camarógrafos.
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¿Visitaste alguna vez el stand del
INIA en la Expo Prado, la feria del agro que
se realiza todos los años en la Rural, en
Montevideo? 

Te contamos. INIA es la sigla del Institu-
to Nacional de Investigación Agropecuaria,
creado mediante una ley de octubre de 1989.
El INIA trabaja en cuatro grandes áreas te-
máticas: Producción Animal, Cultivos, Horti-
fruticultura y Forestal. Con su labor de inves-

tigación, busca generar nuevos pro-
cesos y tecnologías de produc-

ción para atender las nece-
sidades de la actividad

agropecuaria.

gente en obra

¿OÍSTE HABLAR DEL INIA? 

El INIA trabaja para que el
agro y el país sean mejores 

La difusión 
del conocimiento 
¿Y cómo se vuelca a la sociedad el
fruto de la labor del INIA? Se utilizan
varias herramientas y canales de co-
municación para difundir los conoci-
mientos adquiridos: 
• Medios masivos: prensa escrita, tele-

visión, radio, videos, página web. 
• Publicaciones: ediciones técnicas,

boletines, revista INIA, folletos, pos-
ters. 

• Actividades en las que se convoca a
productores y público en general:
jornadas técnicas, encuentros con
productores agropecuarios, activida-
des en predios rurales, cursos, con-
ferencias, congresos, seminarios. 

Temas que se investigan: 
• Animales de granja 
• Horticultura
• Fruticultura 
• Cultivos de invierno 
• Arroz 
• Plantas forrajeras 
• Bovinos para carne 
• Ovinos y caprinos 
• Forestales 

Temas que se investigan: 
• Cultivos de invierno 
• Cultivos de verano 
• Evaluación de cultivares 
• Bovinos para leche
• Ovinos y caprinos 
• Plantas forrajeras 
• Bovinos para carne 

Temas que se investigan: 
• Plantas forrajeras
• Ovinos y caprinos 
• Bovinos para carne 
• Forestales 
• Cultivos de invierno 
• Cultivos de verano 
• Arroz 
• Evaluación de cultivares 
• Horticultura 

INIA Salto Grande 
Temas que se investigan: 
• Citricultura
• Horticultura 

INIA Treinta y Tres 
Temas que se investigan: 
• Arroz 
• Bovinos para carne
• Evaluación de cultivares 
• Plantas forrajeras 
• Ovinos y caprinos 
• Cultivos de invierno 
• Cultivos de verano         

INIA Tacuarembó 

INIA Las Brujas 
INIA La Estanzuela



¿Dónde está el INIA? 

En todas partes, porque sus técnicos recorren
el país de punta a punta, todo el año. Cada
quien vive en un lugar, por supuesto, pero
muchos recorren miles de kilómetros por
mes, para cumplir con sus tareas.

Además de su sede nacional, ubicada en
Montevideo, y de otras unidades distribuidas
en varios departamentos, el INIA tiene cinco
Estaciones Experimentales:
• INIA La Estanzuela (en el departamento 

de Colonia) 
• INIA Las Brujas (en el departamento 

de Canelones) 
• INIA Salto Grande (en el departamento 

de Salto) 
• INIA Tacuarembó (en el departamento 

de Tacuarembó) 
• INIA Treinta y Tres (en el departamento 

de Treinta y Tres) 

La investigación y sus resultados 
La investigación aporta dos tipos de resulta-
dos: material y conocimiento.

Se producen materiales como, por ejem-
plo, semillas de trigo, arroz, cebada y papa.
Estas semillas hacen posible un aumento en
los rendimientos del cultivo o una mayor ca-
lidad del producto (trigo, frutas y arroz más
sanos, más nutritivos y con mejor sabor, en-
tre muchas otras cosas).

Con respecto al conocimiento, se gene-
ran nuevas técnicas, mejores ideas, formas
más adecuadas de hacer las cosas: por ejem-
plo, procesos para obtener más carne de vaca
y de mayor calidad, o una cantidad superior
de litros de leche por día y más calidad de
esa leche.

Muchas veces, cuando comemos un ali-
mento producido en Uruguay y decimos
“¡Qué rico!”, tal vez la razón por la que lo
disfrutamos tanto sea la labor de investiga-
dores que vuelcan su saber a la sociedad, pa-
ra que gocemos todos –chicos y grandes– de
una mejor calidad de vida.
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gente en obra

El INIA apoya los Clubes de Ciencia en el interior del
país. Colabora así con el Programa Nacional de Ciencia
y Tecnología Juvenil del Ministerio de Educación y Cul-
tura. 
Técnicos del Instituto participan como capacitadores en
talleres en los que otras personas aprenden cómo di-
fundir conocimientos sobre el agro, y como jurados en
ferias departamentales y en la Feria Nacional de Cien-
cia y Tecnología que se realiza en el Laboratorio Tec-
nológico del Uruguay (LATU). 
Y todos los años, cuando llega la hora de la Expo Pra-
do, el INIA presenta su stand en la Rural, procurando
fomentar el interés de jóvenes y niños en los temas del
desarrollo agropecuario, en términos sencillos y claros. 
El año pasado, por ejemplo, los ganadores de la
18ª Feria Nacional de Clubes de Ciencia –un gru-
po de jóvenes que investigaron sobre el arroz– ex-
pusieron su trabajo en el stand del INIA. En 2005,

INIA para jóvenes y niños

precisamente, el objetivo principal fue invitar a que
los visitantes del stand descubrieran “cómo llega la
calidad y el sabor a su mesa”. 

Si quieres averiguar más datos sobre el INIA, 
puedes ingresar a su página web: www.inia.org.uy

Te invitamos
a buscar más
información

sobre las 
palabras y
expresiones

marcadas con
color celeste.

Los fotógrafos del INIA son Edison Bianchi y Amado Vergara 

Alumnos de
una escuela

visitan el stand
del INIA en la

Expo Prado.


